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1 2
ESPAGUETIS A LA NAPOLITANA (salsa de 1p  PAELLAMARINERA (rapey gambitas) (2,4,
1P tomate casera) CON QUESO RALLADO (1,7, 9,12,14,T2,T4)
, T3,76,T10) ,p  ABADEIO AL HORNO (cebolla y tomate
L\ v = P v - ) ,p HUEVOSALAVILLAROY (1,3,6,7,T2,T4, natural) (4)
I v v . g [}
J'J)‘ rl ,,.’[,_j' J:JJ'x l)0¢), J:J)\ rllie), T9,T10, T14) U ENSALADA DE HOJA DE ROBLE, PEPINO Y
GU  GUISANTES SALTEADOS MAIZ
DETE D
PO YOGURES DE SABORES (7) PO FRUTA MPORADA
5 6 7 8 9
1p  ESPAGUETIS CON CREMA DE LECHE (1,7, 1P CREMA DE VERDURAS (12) 1P FABADA ASTURIANA 1P SOPA DE COCIDO (1,3,12,T6,T10) 1P RISOTTO DE SETAS Y CALABAZA (7,9,T3) @
13,76, T10) 5 ©
2P SALMON A LA PLANCHA (4 COCIDO MADRILENO (garbanzos, ternera, HAMBURGUESA DE TERNERA A LA o™
2p  POLLO AL HORNO 2P PAVO CON SALSA DE QUESOS (7,T3) (4) e 2P pLANCHA (12) §
ENSALADA DE LECHUGA, ZANAHORIA Y . 5
ENSALADA DELECHUGA ROMANA, MAIZ GU  BONIATO AL HORNO GU  \Alz PO FRUTA DE TEMPORADA Gu  ENSALADA DE LECHUGA, MAIZY J
GU YREMOLACHA ACEITUNAS NEGRAS a
PO YOGURES DE SABORES (7) PO FRUTA DE TEMPORADA =
o U e T PO YOGURES DE SABORES (7) z
Q
12 13 14 15 16| ©
(1]
1p  MENESTRA DE VERDURAS CON PATATA 1p PAELLA DE VERDURAS (judia 1p  SOPACASERA DE AVE Y VERDURAS CON 1 CREMA DE ZANAHORIAS (12} SR T —— S
(12) verde,champifiones,zanahorias y guisantes) PISTONES (1,3,9,12,76,T10) g
4 ’ MERLUZA AL HORNO (cebolla y tomate ©
2P POLLO A LAS FINAS HIERBAS (9) 2p  TORTILLA DE PATATAS (3, 12) 2P PESCADO FRESCO DE MERCADO (4) 2P RAGOUT DE TERNERA % natural) (4) 8
[x]
ENSALADA DE HOIAS VARIADAS, " GU  ENSALADA DE LECHUGA Y ZANAHORIA GU  CUSCUS SALTEADO (1,T6,T10) ENSALADA DE HOJA DE ROBLE, PEPINO b
GU ZANAHORIA Y MAIZ GU  TOMATE ALINADO GU YTOMATE o
PO FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURES DE SABORES (7) =
PO  FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURES DE SABORES (7) e 5
&
19 20 21 22 23| &
1p BROCOLI CON PATATAS HERVIDAS (12) 1 ESPAGUET;S CON SALSA DE QUESOS (1,7, 1p CREMA DE VERDURAS (12 ) 1P SOPA DE COCIDO (1,3, 12, T6, T10) 1p (ARR?Z SALTEADO CON SALSA TERIYAKI %
T3,T6, T10 1,6 =
) ,T6, . 7 =
2p TgL;g?ED'GAS BIE TENERA @R SALSA B ,p  MERLUZA A LA ANDALUZA (frito con harina) | 2p  poLLO AL CURRY (T1,T10) 2p gﬁOC')DO MACRILENS (FitEmes; temere), ,p  CROQUETAS DE BACALAO (1,3,7, T2, =
N (1.4 P T3,74,76,79, T14) °
CHAMPINONES SALTEADOS EN ACEITE DE =
‘l GU OLIVA GuU ENSALADA DE LECHUGA Y ACEITUNAS GU ARROZ BLANCO PO FRUTA DE TEMPORADA - EN[SALADA DE LECHUGA, ZANAHORIA Y g
MAIZ <
) PO FRUTA DE TEMPORADA 2
/ 6/ FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURES DE SABORES (7) PO YOGURES DE SABORES (7) $
26 27 28 29 30
o @ \| Sistema do
Gestidn
150 8001:2018
Gluten Crustdceos Huevo PescadoCacahuete Soja Leche Frutos secos Apio Mostaza Sésamo Sulfitos Altramuces Moluscos & —
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (1) (12) (13) (14) i
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1 2
ESPAGUETIS sin gluten A LA NAPOLITANA 1P PAELLA MARINERA (rape y gambitas) ( 2, 4,
1P (salsa de tomate casera) CON QUESO 9,12,14,T2,T4)
, RALLADO (7,T3,T6,T10) ,p  ABADEIO AL HORNO (cebolla y tomate
Y - 4 Ao v = )9 v ) ,p  TORTILLAALA FRANCESA (3) natural) (4)
ry 2 . i )
J.J);f/,"[', J..'JJ', 1140), J:J)\[‘//’[l, U ENSALADA DE HOJA DE ROBLE, PEPINO Y
GU  GUISANTES SALTEADOS MAIZ
DE TE D
PO YOGURES DE SABORES (7) PO FRUTA MPORADA
5 6 7 8 9
1p  ESPAGUETIS sin gluten A LA CARBONARA 1P CREMA DE VERDURAS (12) 1P FABADA ASTURIANA 1P SOPADE COCIDO sin gluten (3,12,76,T10) [ 1P RISOTTO DESETASY CALABAZA (7,9,T3) | &
(chon crema de leche y beicon) (7,73, T6, 2 SALMON A LA PLANCHA (4) ,p  COCIDO MADRILENO (garbanzos, ternera, | . HAMBURGUESA DE TERNERA A LA §
P ) 2P LOMO CON SALSA DE QUESOS (7,T3) pollo, chorizo y morcilla) (12) PLANCHA (12) S
POLLO AL HORNO ENSALADA DE LECHUGA, ZANAHORIA Y . 5
GU  BONIATO AL HORNO GU 3 PO  FRUTA DE TEMPORADA ENSALADA DE LECHUGA, MAIZ Y o)
GU  ENSALADA DE LECHUGA ROMANA, MAIZ Y MAlz GU  ACEITUNAS NEGRAS A
REMOLACHA PO YOGURES DE SABORES (7) PO  FRUTA DE TEMPORADA w
Z
e U e T PO YOGURES DE SABORES (7) z
Q
12 13 14 15 16| ©
(1]
1 MlEZNESTRA DE VERDURAS CON PATATA 1p PAELLA DE VERDURAS (judia 1 SOP: c_AsisA DE AVEV\;ERDURlAS CON 1P CREMA DE ZANAHORIAS (12) P el B AU s
(12) verde,champifiones,zanahorias y guisantes) PASTAsin gluten (3, 9,12, T6, T10) 2
MERLUZA AL HORNO (cebolla y tomate <]
2P POLLO A LAS FINAS HIERBAS (9) 2p  TORTILLA DE PATATAS (3, 12) 2P PESCADO FRESCO DE MERCADO (4) 2P RAGOUT DE TERNERA % natural) (4) 8
[x]
ENSALADA DE HOJAS VARIADAS, - GU ENSALADA DE LECHUGA Y ZANAHORIA GU ARROZ SALTEADO ENSALADA DE HOJA DE ROBLE, PEPINO ]
SU ZANAHORIA Y MAIZ GU  TOMATE ALINADO GU Y TOMATE 8
PO FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURES DE SABORES (7) £
PO  FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURES DE SABORES (7) e 5
o
19 20 21 22 23| &
1P BROCOLI CON PATATAS HERVIDAS (12) 1p ESPAGUTT'S sin gluten C)ON SALSA DE 1P CREMA DE VERDURAS (12) 1P SOPADE COCIDO sin gluten (3,12,T6,T10) | 1p  ARROZ SALTEADO CON £
) QUESOS (7, T3,T6,T10 - VERDURITAS ]
ALBONDIGAS MIXTAS (cerdo y ternera) CON ) COCIDO MADRILENO (garbanzos, ternera, a
2P SALSA DE TOMATE 2p MERLUZA A LA ANDALUZA sin gluten (4) 2P POLLO ESTOFADO 2P pollo, chorizo y morcilla) (12) op  LOMO REBOZADO (3, T6, T10) 2
(3]
CHAMPIRIONES SALTEADOS EN ACEITE DE ENSALADA DE LECHUGA, =
\ U 5va GU  ENSALADA DE LECHUGA Y ACEITUNAS QY AlerELNEe RO AU RETENRCRARR GU ZANAHORIAY MAIZ T
) PO FRUTA DE TEMPORADA 2
/ 6/ FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURES DE SABORES (7) PO YOGURES DE SABORES (7) $
26 27 28 29 30
o @ \| Sistema do
Gestidn
150 9001:2015
Gluten Crustdceos Huevo PescadoCacahuete Soja Leche Frutos secos Apio Mostaza Sésamo Sulfitos Altramuces Moluscos & —
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (11) (12) (13) (14) i
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1 2
1p PAELLA MARINERA (rape y gambitas) ( 2, 4,
1P ESPAGUETIS sin huevo A LA NAPOLITANA 9,12,14,72,T4)
(salsa de tomate casera) (1, 7,76, T10) » ABADEJO AL HORNO (cebolla y tomate
v = ) v )9 v = b2 natural) (4)
o) 4 : 2P POLLO A LA PLANCHA
J,J),f//'_/[_,i» J:JJ'x rllic), J':J)'; rllie), U ENSALADA DE HOJA DE ROBLE, PEPINO Y
GU  GUISANTES SALTEADOS MAIZ
RUTA DE TE D
PO YOGURES DE SABORES (7) PO FRUTA MPORADA
5 6 7 8 9
1p  ESPAGUETIS sin huevo A LA CARBONARA 1P CREMA DE VERDURAS (12) 1P FABADA ASTURIANA 1P SOPA DE COCIDO sin huevo (1,12, T6,T10) | 1P  ARROZ DE SETAS Y CALABAZA g
(chon crema de leche y beicon) (1,7, T6, 2P SALMON A LA PLANCHA (4) ,p  COCIDO MADRILENO (garbanzos, ternera, | ., HAMBURGUESA DE TERNERAA LA S
2P ) 2P LORIO) A LA PLANERR pollo, chorizo y morcilla) (12) PLANCHA (12) 8
POLLO AL HORNO ENSALADA DE LECHUGA, ZANAHORIA Y . =
GU  BONIATO AL HORNO GU  \Alz PO FRUTA DE TEMPORADA Gu  ENSALADA DE LECHUGA, MAIZY o
GU ENSALADA DE LECHUGA ROMANA, MAIZ ACEITUNAS NEGRAS 5’
Y REMOLACHA PO YOGURES DE SABORES (7) PO  FRUTA DE TEMPORADA w
4
o (U e el T PO YOGURES DE SABORES (7) z
Q
12 13 14 15 16| ©
(1]
1p  MENESTRA DE VERDURAS CON PATATA 1p  PAELLA DE VERDURAS (judia 1p  SOPACASERADE AVE Y VERDURAS CON . CREMA DE ZANAHORIAS (12) P el B AU s
(12) verde,champifiones,zanahorias y guisantes) PASTA sin huevo (1,9, 12,76, T10) ]
4 ’ MERLUZA AL HORNO (cebolla y tomate ©
2P POLLO A LAS FINAS HIERBAS (9) 2p  BACALAO AL HORNO (4 ) 2P PESCADO FRESCO DE MERCADO (4) 2P RAGOUT DE TERNERA % natural) (4) 8
[x]
ENSALADA DE HOJAS VARIADAS, o GU  ENSALADA DE LECHUGA Y ZANAHORIA GU  CUSCUS SALTEADO (1,T6,T10) ENSALADA DE HOJA DE ROBLE, PEPINO i
GU ZANAHORIA Y MAIZ GU  TOMATE ALINADO GU YTOMATE o
PO FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURES DE SABORES (7) £
PO FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURES DE SABORES (7) BNy ey n—— 5
o
19 20 21 22 23| &
] ) £
1P BROCOLI CON PATATAS HERVIDAS (12) SPAEITEVE S (e TR SAISA BE CREMA DE VERDURAS ( 12 1P SOPA DE COCIDO sin huevo (1,12, T6,T10) ARROZ SALTEADO CON SALSA 5
) - ) P quesos (1,7, T6,T10) e (12) O (garb P TeRivai (1,6) 5
ALBONDIGAS MIXTAS (cerdo y ternera) CON ’ ’ COCIDO MADRILENO (garbanzos, ternera, e
2P SALSA DE TOMATE op ’\(/lfRJ;l)JZA A LA ANDALUZA (frito con harina) 2P POLLO AL CURRY (T1,T10) 2P pollo, chorizo y morcilla) {12 ) 2p LOMO REBOZADO ( 1, T6, T10) '—8
- , ENSALADA DE LECHUGA, g
GU O‘a‘\/AAMP'NONES SALTEADOSENACEITEDE [ = ADA DE LECHUGA Y ACEITUNAS GU  ARROZ BLANCO PO FRUTA DE TEMPORADA u ZANAHORIAY MAIZ 3
'_l PO FRUTA DE TEMPORADA 2
/ ‘55/ FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURES DE SABORES (7) PO YOGURES DE SABORES (7) $
rr
26 27 28 29 30
o @ \| Sistema do
Gestidn
150 9001:2015
Gluten Crustdceos Huevo PescadoCacahuete Soja Leche Frutos secos Apio Mostaza Sésamo Sulfitos Altramuces Moluscos & —
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (1) (12) (13) (14) i
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1 2
1p PAELLA MARINERA (rape y gambitas) ( 2, 4,
1P ESPAGUETIS sin huevo A LA NAPOLITANA 9,12,14,72,T4)
(salsa de tomate casera) (1, 7,76, T10) » ABADEJO AL HORNO (cebolla y tomate
Y b LD\ v = b ¥ b natural) (4)
'y o) ¢ ) : : = ° 2P POLLO A LA PLANCHA
J.J);f/,"[', J..'JJ', 1140), J:J)\[‘//’[l, U ENSALADA DE HOJA DE ROBLE, PEPINO Y
GU  GUISANTES SALTEADOS MAIZ
DETE D
PO YOGURES DE SABORES (7) PO FRUTA MPORADA
5 6 7 8 9
1p  ESPAGUETIS sin huevo A LA CARBONARA 1P CREMA DE VERDURAS (12) 1P FABADA ASTURIANA 1P SOPA DE COCIDO sin huevo (1,12, T6,T10) | 1P  ARROZ DE SETAS Y CALABAZA g
(chon crema de leche y beicon) (1,7, T6, 2P SALMON A LA PLANCHA (4) ,p  COCIDO MADRILENO (garbanzos, ternera, | ., HAMBURGUESA DE TERNERAA LA S
2P ) 2P LORIO) A LA PLANERR pollo, chorizo y morcilla) (12) PLANCHA (12) 8
POLLO AL HORNO ENSALADA DE LECHUGA, ZANAHORIA Y . =
GU  BONIATO AL HORNO GU  \Alz PO FRUTA DE TEMPORADA Gu  ENSALADA DE LECHUGA, MAIZY o
GU ENSALADA DE LECHUGA ROMANA, MAIZ ACEITUNAS NEGRAS 5’
Y REMOLACHA PO YOGURES DE SABORES (7) PO  FRUTA DE TEMPORADA w
Z
o (U e el T PO YOGURES DE SABORES (7) z
Q
12 13 14 15 16| ©
(1]
1p  MENESTRA DE VERDURAS CON PATATA 1p  PAELLA DE VERDURAS (judia 1p  SOPACASERADE AVE Y VERDURAS CON . CREMA DE ZANAHORIAS (12) P el B AU s
(12) verde,champifiones,zanahorias y guisantes) PASTA sin huevo (1,9, 12,76, T10) ]
4 ’ MERLUZA AL HORNO (cebolla y tomate ©
2P POLLO A LAS FINAS HIERBAS (9) 2p  BACALAO AL HORNO (4 ) 2P PESCADO FRESCO DE MERCADO (4) 2P RAGOUT DE TERNERA % natural) (4) 8
[x]
ENSALADA DE HOIAS VARIADAS, " GU  ENSALADA DE LECHUGA Y ZANAHORIA GU  CUSCUS SALTEADO (1,T6,T10) ENSALADA DE HOJA DE ROBLE, PEPINO b
GU ZANAHORIA Y MAIZ GU  TOMATE ALINADO GU YTOMATE o
PO FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURES DE SABORES (7) =
PO FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURES DE SABORES (7) BNy ey n—— 5
&
19 20 21 22 23| &
] ; £
1P BROCOLI CON PATATAS HERVIDAS (12) SPAEITEVE S (e TR SAISA BE CREMA DE VERDURAS ( 12 1P SOPA DE COCIDO sin huevo (1,12, T6,T10) ARROZ SALTEADO CON SALSA 5
) - ) P QuEsos (1,7, T6,T10) e (12) O (garb P TERivAKI (1,6) 5
ALBONDIGAS MIXTAS (cerdo y ternera) CON ’ ’ COCIDO MADRILENO (garbanzos, ternera, e
2P SALSA DE TOMATE op ’\(/lfRJ;l)JZA A LA ANDALUZA (frito con harina) 2P POLLO AL CURRY (T1,T10) 2P pollo, chorizo y morcilla) {12 ) 2p LOMO REBOZADO ( 1, T6, T10) '—8
- , ENSALADA DE LECHUGA, g
GU OCLIHVAAMP'NONES SALTEADOSENACEITEDE [ = ADA DE LECHUGA Y ACEITUNAS GU  ARROZ BLANCO PO FRUTA DE TEMPORADA u ZANAHORIAY MAIZ 3
'_i PO FRUTA DE TEMPORADA Z
/ 6/ FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURES DE SABORES (7) PO YOGURES DE SABORES (7) $
26 27 28 29 30
o @ \| Sistema do
Gestidn
150 8001:2018
Gluten Crustdceos Huevo PescadoCacahuete Soja Leche Frutos secos Apio Mostaza Sésamo Sulfitos Altramuces Moluscos & —
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (1) (12) (13) (14) i
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1 2
1p PAELLA MARINERA (rape y gambitas) ( 2, 4,
1P ESPAGUETIS A LA NAPOLITANA (salsa de 9,12,14,T2,T4)
tomate casera) (1,73,76,T10) ,p  ABADEIO ALHORNO (cebollay tomate
 _ ’ ho v = ) v - e . TORTILLA FRANCESA (3 ) natural) (4)
e 1 & i 4
J.J);f/,"[', J..'JJ', 1140), J:J)\[‘//’[l, U ENSALADA DE HOJA DE ROBLE, PEPINO Y
GU  GUISANTES SALTEADOS MAIZ
T roT ey PO FRUTA DE TEMPORADA
5 6 7 8 9
1p  ESPAGUETIS A LA NAPOLITANA (1, T3, 1P CREMA DE VERDURAS (12) 1P FABADA ASTURIANA 1P SOPA DE COCIDO (1, 3,12,T6,T10) 1P ARROZ CON SETAS Y CALABAZA g
T6,T10) ) 5 ©
2P SALMON A LA PLANCHA ( 4 ) COCIDO MADRILENO (garbanzos, ternera, HAMBURGUESA DE TERNERA A LA o™
2p  POLLOALHORNO 2p LOMO A LA PLANCHA P pollo, chorizo y morcilla) (12) P PLANCHA (12) §
ENSALADA DE LECHUGA, ZANAHORIA Y . =
ENSALADA DELECHUGA ROMANA, MAIZ GU  BONIATO AL HORNO GU  \Alz PO FRUTA DE TEMPORADA Gu  ENSALADA DE LECHUGA, MAIZY J
GU YREMOLACHA ACEITUNAS NEGRAS a
PO YOGUR sin lactosa PO  FRUTA DE TEMPORADA w
i Z
PO FRUTA DE TEMPORADA PO YOGUR sin lactosa <
Q
12 13 14 15 16| ©
(1]
1p  MENESTRA DE VERDURAS CON PATATA 1p PAELLA DE VERDURAS (judia 1p  SOPACASERA DE AVE Y VERDURAS CON 1 CREMA DE ZANAHORIAS (12} SR T —— S
(12) verde,champifiones,zanahorias y guisantes) PISTONES (1,3,9,12,76,T10) g
,champ . Ve MERLUZA AL HORNO (cebolla y tomate 5
2P POLLO A LAS FINAS HIERBAS (9) 2p  TORTILLA DE PATATAS (3, 12) 2P PESCADO FRESCO DE MERCADO (4) 2P RAGOUT DE TERNERA % natural) (4) 8
[x]
ENSALADA DE HOIAS VARIADAS, " GU  ENSALADA DE LECHUGA Y ZANAHORIA GU  CUSCUS SALTEADO (1,T6,T10) ENSALADA DE HOJA DE ROBLE, PEPINO b
GU ZANAHORIA Y MAIZ GU  TOMATE ALINADO GU Y TOMATE 8
) PO FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURsin lactosa =
PO FRUTA DE TEMPORADA PO YOGURsin lactosa BNy ey n—— 5
&
19 20 21 22 23| &
1P BROCOLI CON PATATAS HERVIDAS (12) qp _ESPAGUETIS CON SALSA DE TOMATE (1, 1P CREMA DE VERDURAS (12) 1P SOPADE COCIDO (1,3,12,T6,T10) 1p _ARROZSALTEADO CON SALSA 3
) (cerd ) 13,76, T10) O (garb TERIYAKI (1,6) 5
ALBONDIGAS MIXTAS (cerdo y ternera) CON ’ ’ COCIDO MADRILENO (garbanzos, ternera, e
2P SALSA DE TOMATE op ’\(/lfRJ;l)JZA A LA ANDALUZA (frito con harina) 2P POLLO AL CURRY (T1,T10) 2P pollo, chorizo y morcilla) {12 ) 2p LOMO REBOZADO (1, 3, T6, T10) '—8
- , ENSALADA DE LECHUGA T
CHAMPINONES SALTEADOS EN ACEITE DE p o =
‘l GU OLIVA GuU ENSALADA DE LECHUGA Y ACEITUNAS GU ARROZ BLANCO PO FRUTA DE TEMPORADA - ZANAHORIA Y MA[Z g
'P&/  FRUTA DE TEMPORADA PO YOGUR sin lactosa PO FRUTADE TEMPORADA : @
f / PO YOGUR sin lactosa s
26 27 28 29 30
o @ \| Sistema do
Gestidn
150 8001:2018
Gluten Crustdceos Huevo PescadoCacahuete Soja Leche Frutos secos Apio Mostaza Sésamo Sulfitos Altramuces Moluscos & —
(1) (2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) (9) (10) (1) (12) (13) (14) i
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1 2
ESPAGUETIS A LA NAPOLITANA (salsa de
ARROZ SALTEADO CON VERDURITAS
1P tomate casera) CON QUESO RALLADO (1, ar
7,73,76,T10) POLL(l) AL HORNO (cebolla y tomate
- . A A t
T b v = ) v = b ,p  TORTILLAALAFRANCESA (3 ) 2 )
r) 2 v . pl
J'J)‘r/,’[' J"’JJ" ) J:JJ‘n [-/l,{‘ w ME:llszALADADEHOJADEROBLE,PEPINOY
— T GU  GUISANTES SALTEADOS
DETE D
PO YOGURES DE SABORES (7) PO FRUTA MPORADA
5 6 7 8 9
1p  ESPAGUETIS A LA CARBONARA (concrema | 1p  CREMA DE VERDURAS (12) 1P FABADA ASTURIANA 1P SOPA DE COCIDO (1, 3,12,T6,T10) 1P RISOTTO DE SETASY CALABAZA (7,9,T3) | &
de leche y beicon) (1,7, 73,6, T10) 2P TORTILLA DE PATATAS (3) ,p  COCIDO MADRILENO (garbanzos, ternera, | ., HAMBURGUESA DE TERNERAA LA S
2p  POLLOALHORNO 2p LOMO CON SALSA DE QUESOS (7,T3) pollo, chorizo y morcilla) (12) PLANCHA (12) 2
ENSALADA DE LECHUGA, ZANAHORIA Y . 5
ENSALADA DELECHUGA ROMANA, MAIZ GU  BONIATO AL HORNO GU  \Alz PO FRUTA DE TEMPORADA Gu  ENSALADA DE LECHUGA, MAIZY J
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